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Le rose est de saison et fiqure
comme une carte postale. Les vins
rosés, symbole du soleil, du sable et
de la mer, riment bien souvent avec
vacances et farniente. Leur couleur
rose velours provient de la brave
macération de la peau des grains
de raisin. lls se boivent jeunes, frais
(10%12°) Vin de plaisir, de détente
et de convivialité, le rosé (dont 44 %
est en AOC) fait quasi [unanimité
pour accompagner les menus
estivaux. Sa consommation en
France est en nette augmentation
depuis dix ans... avec une pointe

de prés de 20 % |an dernier

(+7.2% CA réalisé rien quen 2011
sur le marché frangais des rosés
avec la Provence leader avec

152 millions de bouteilles AOC).

Chéteau Minuty Rose
I] et 0r 2011
?m s milésime
appuyant surun
superbe, ce rosé icone du
domaine joue sur la richesse
du Grenache (95 %) alliée 3
un zeste de Syrah (5%).
Une alchimie en
- zj&oboande%
VG concentration qui justifi
= notre second coup de cceur.

1 Domaine[GrandBoise Sainte
Victoire rosé 2011 AOC Cotes

de Provence Sainte Victoire

Syrah et Grenache issus de vieilles
vignes en conversion & | agriculture
biologique qui livrent un vin d'une
belle fraicheur et de grande amplitude
en bouche avec des accents de fruits
rouges et une finale surprenante.
Notre quatriéme coup de ceeur.

¥ Domaine Gavoty

cuvée Clarendon 2010

(Cétes de Provence

Un bel équilibre pour un rosé vineux,
ala fois fin et puissant, aux accents
de fruits rouges et aux senteurs
florales. Bouche longue et fraiche
avec une finale longue et somptueuse.
Notre premier coup de coeur!

Haute-Serre Rosas

Vinito 2010 vin de
du Lot rosé:

Un Malbec rosé

aux reflets violets qui

révéle le terroir sur un

vignoble historique.

Avec une bouche

ample et vineuse

et une finale longue.

? Chéteau d'Esclans Garrus
uvée «rosé premium»

(6tes de Provence

Sur un site exceptionnel, un rosé
élégant, subtil et unique remarquable
par sa rondeur, son gras et sa finale
trés minérale. Notre premier coup de
caeur bis... malgré son prix fort élevé.

La Bégud
l’i:ﬁuct?bldml

250% Mourvadre, 35 %
renache, 5 % Cinsault)
(e rosé vineux, chamu en
bouche et bien vinifié nest

g ﬁlamsmcemﬂlésimun
: ndol, sa forte
o~ proportion de Mourvédre.
Avec des ardmes de fruits
confits, de fruits rouges mirs.
Notre troisizme coup de ceeur.
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= (héteau Padére
Buzet 2011
rlot 50 ;‘O (xa)bemet
vignon
Nez expressif, bouche
équilibrée et ample avec
des accents de péche
blanche, ce rosé par
pressurage pneumatique
est bien vinifié
et authentique pour
son premier m

«Les hommes
sont comme les vins:
les bons saméliorent

et les mauvais

saigrissent»
(Cicéron)

Chéteau rosé
de Grezette 2011
(80 % Malbec, 20 % Merlot
selon les millésimes)
- (e second vin vif et frais

o bienvinifié 3 la robe pale
présente un nez expressif
aux accents floraux
dacacia, une bouche ample
mﬂlbrée sur le fruit

e, abricot, groseille).

B Vignobles Dom Brial Hélios
Cétes de Roussillon 2011

Issu de Grenache noir et de

Syrah, ce rosé gastronomique de
saignée a un nez expressif sur le
fruit, une bouche équilibrée avec
des ardmes de framboises.



